Zatagcznik nr 3 do zapytania ofertowego Z-04/2018
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup i dostawa mrozonek dla potrzeb Dziatu Zywienia
Powiatowego Centrum Medycznego w Grojcu Spotka z ograniczong odpowiedzialnos$cia.

Mrozonki — zapotrzebowanie miesieczne

Lp. Przedmiot zamowienia J.m. llosc¢ jedn.

1 Wioszczyzna 4-skfadnikowa:
marchew, pietruszka, por, seler kg 80
— op. max 2,5kg

2 Brokuty rozyczki — op. max kg 45
2,5kg

3 Fasolka szparagowa — odcinki kg 22
strgkdw z obcietymi koncami,
po. Max 2,5kg

4 Truskawki — owoce czyste bez
zanieczyszczen pochodzenia kg 18

roslinnego, op. max 2,5kg
5 Bukiet jarzynowy 3sktadnikowy:

marchew, kalafior, brokut, op. kg 68
max 2,5kg

6 Kalafior rézyczki , op. max kg 48
2,5kg

7 Mieszanka kompotowa, op. max kg 10
2,5kg

8 Knedle z owocami, op. max kg 15
2,5kg

9 Kiluski Slaskie, op. max 2,5kg kg 25

10 Pyzy z miesem, op. max 2,5kg kg 24

11 Pierogi z serem , op. max 2,5kg kg 12

12 Pierogi z miesem , op. max kg 10
2,5kg

13 Uszka z miesem, op. max 2,5kg kg

14 Uszka z grzybami, op. max kg 2
2,5kg

15 Filet z Dorsza (SHP) —
zawartos¢ glazury 3-5% wagi
ryby, op. max 8kg, warstwy kg 15
filetéw przetozone folig, fatwe
wydobywanie pojedynczych
elementow z bloku, bez
koniecznos$ci rozmrazania
catosci, ptaty cate nie




uszkodzone, bez skory.

16 Filet z Mintaja (SHP) —
zawartos¢ glazury 3-5% wagi kg 25
ryby, op. max 8kg, warstwy
filetéw przetozone folig, fatwe
wydobywanie pojedynczych
elementow z bloku, bez
konieczno$ci rozmrazania
catosci, ptaty cate

17 Makrela wedzona — op. max
4kg, powinna by¢ jedrna, kg 7
rownomiernie wy wedzona,
tusze nie uszkodzone, smak i
zapach przyjemny,
charakterystyczna dla wyrobow
wedzonych.

18 Frytki do pieca, podsmazane,
gteboko mrozone, min. 93% kg 15
ziemniaka, bez obcych smakéw
i zapachow, op. max 2,5kg

19 Marchewka kostka z groszkiem, kg 10
op. max 2,5kg

20 Ptaty sledziowe — op. max 4kg,
oprawione, dobrze umiesnione,
sprezyste bez rozwarstwien i
uszkodzen, ptaty rownej kg 4
wielkosci, zanurzone w solance,
prawidtowo oznakowane z
podang procentowg zawartoscig
filetdw w szczelnie zamknietych
pojemnikach.

Wymagania:

Owoce, warzywa, pierogi, pyzy, frytki — najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o
ksztatcie i barwie charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, powinny by¢ sypkie, nie
oblodzone, wolne od zlepiencéw trwatych, bez uszkodzerh mechanicznych i oparzeliny
mrozowej, plesni.

Mrozonki owocowe i warzywne oraz wyroby kulinarne i ryby muszg by¢ dostarczane w
opakowaniach  zewnetrznych  (karton+opakowanie = wewnetrzne (folia)), trwale
oznakowane, temperatura surowca w momencie przyjecia min. -18°C, brak oznak
rozmrozenia, dostarczone dnia dotyczgcego zamdwienia.

Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy.

Godziny dostawy 8:00 — 9:00

Wyzej wyszczegodlnione asortymenty zamawiane bedg z 24 godz wyprzedzeniem
telefonicznie lub e-mailem.

Przedmiot zamdwienia winien by¢é wytwarzany zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,

a w szczegolnosci z :
a) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
2015 poz 594 j.t. z pdzn. zm), oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie



tej ustawy,
b) ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno spozywczych
(Dz. U. Z 2015.poz 678 j.t.)

c) z rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. W
sprawie oznakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U.2015.
29)

d) z rozporzadzeniem Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28

stycznia 2002r.Ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,

powotujgce Europejski Urzad dz. bezpieczenstwa zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz Urz. WE Nr L31/1 z dnia
01.02.2002.z p6zn. zm.)

e) rozporzgdzeniem ( WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29

kwietnia 2004r. W sprawie higieny srodkoéw spozywczych ( Dz. U. UE. L. 1391 z

30.04.2004. z p6zn. zm.)

f) z rozporzagdzeniem ( WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29

kwietnia 2004r. Ustanawiajgce szczegodlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu

do zywnosci pochodzenia zwierzecego ( Dz.U. L.2004. 139.55 z p6zn.zm. )

g) z rozporzgdzeniem Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004r. W sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig oraz uchylajgce Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG ( Dz. U. UE.
L.338.4 z 13.11.2004r.)

h) z rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i rady UE 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i
2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004(Dz.U. UE. L 304/18 z
22.11.2011 z pézn. zm.)

Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ nastepujgce dokumenty:

Dokumenty, ktére nalezy dotgczy¢ do oferty:

1. wypetniony i podpisany przez upowaznionych przedstawicieli wykonawcy formularz
ofertowy — Zatacznik nr 1

2. opis przedmiotu zamowienia — Zatacznik nr 3

3. wypetniony i podpisany formularz cenowy — Zatgcznik nr 4

4. dokument potwierdzajgcy dopuszczenie wykonawcy do obrotu prawnego w zakresie
objetym zamowieniem (aktualny odpis wtasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie o
wpisie do ewidencji gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz 6 miesiecy przed
uptywem terminu sktadania ofert),

5. aktualne petnomocnictwo udzielone osobie podpisujgcej dokumenty ofertowe, o ile jej
prawo do reprezentowania wykonawcy w powyzszym zakresie nie wynika wprost z
dokumentu rejestrowego. Petnomocnictwo powinno by¢é przedstawione w formie

oryginatu.



6. oswiadczenie Wykonawcy o spetnianiu wymogoéw okreslonych w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2015.594.j.t. z p6zn.zm.)

7. dokumenty stwierdzajgce wdrozenie systemu HACCP potwierdzone przez Powiatowego
Lekarza Weterynarii lub Panstwowego Inspektora Sanitarnego badz akredytowang przez
Polskie Centrum Akredytacji jednostke certyfikujgca lub zaswiadczenie o objeciu
nadzorem funkcjonowania wdrozonego systemu HACCP potwierdzone przez
Powiatowego Lekarza Weterynarii lub Panstwowego Inspektora Sanitarnego

8.aktualng decyzje wiasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego o
zatwierdzeniu zaktadu do wprowadzania do obrotu produktow pochodzenia
niezwierzecego i zwierzecego, nieobjetego urzedowg kontrolg organdw Inspekcji
Weterynaryjnej lub zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, wystawione przez witasciwego
panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego w sprawie rejestracji i zatwierdzenia
zaktadu na podstawie ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2015.594. j.t. z pézn.zm.)(jezeli ustawa naktada obowigzek posiadania
takich uprawnien)

9. wzor umowy — Zalgcznik nr 2

10. sktadane dokumenty i oswiadczenia ( w przypadku skfadania dokumentéw w formie
kopii), muszg by¢ poswiadczone na kazdej stronie za zgodnos¢ z oryginatem przez
upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy. Poswiadczenie za zgodnos$¢ z oryginatem
winno by¢ sporzgdzone w sposéb umozliwiajgcy identyfikacje podpisu (np. wraz z imienng
pieczatkg osoby poswiadczajgcej kopie dokumentu za zgodno$¢ z oryginatem),

11. Zamawiajagcy w toku badania oferty zastrzega sobie prawo do wezwania Oferenta do

uzupetnienia dokumentacji bgdz ztozenia dodatkowych wyjasnien.



